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Schnelltestzentrum von dm eröffnet 
Am Donnerstag, 29. April 2021, eröffnete der dm-Drogerie-
markt in Schliengen ein Corona-Schnelltestzentrum. Vor dem 
Geschäft in der Freiburger Straße 21 können sich Bürgerinnen 
und Bürger nun kostenlos testen lassen.  

Geöffnet ist das Schnelltestzentrum beim dm-Markt von 
Montag bis Samstag von 9 bis 16:30 Uhr. Für einen Schnelltest 
muss im Internet oder per Smartphone („Meine dm-App“) ein 
Termin vorab gebucht werden. Geschulte Mitarbeiter neh-
men den Corona-Schnelltest vor, das Ergebnis erhält man 
nach rund 15 Minuten per E-Mail. 

Bürgermeister Dr. Christian Renkert, der bei der Eröffnung anwe-
send war, freut sich über eine weitere Testmöglichkeit in Schli-
engen, sowie über das tägliche Angebot und die flexible Zeiten. 

Davon unabhängig sind auch jeden Mittwoch von 9:00 
Uhr bis 12:00 Uhr im Bürger- und Gästehaus Schliengen, 

Nidauer Platz, kostenlose Schnelltest durch das Deutsche 
Rote Kreuz möglich. 

Mit diesem Projekt unterstützt dm die Bundesregierung und 
die Länder bei der Bewältigung der Pandemie, damit die Men-
schen in ihrem Alltag wieder ein Stück Normalität erleben 
können und zum Beispiel Bildungs- oder Kultureinrichtungen 
besuchen sowie andere Einzelhandels- und Dienstleistungs-
angebote nutzen können. Im ganzen Bundesgebiet laufen 
derzeit die Vorbereitungen auf Hochtouren, sodass in den 
nächsten Tagen weitere Standorte für die dm Corona-Schnell-
test-Zentren öffnen. 

Voraussichtlich bis Ende April sollen 500 Schnelltest-Zentren 
bundesweit eröffnen. Geplant sind insgesamt mindestens 
1.000. Eine Übersicht der bisher geöffneten Schnelltest-Zen-
tren gibt es unter: dm.de/corona-schnelltestzentren 

Vorgezogener Redaktionsschlussfür das Mitteilungsblatt (KW 19)
aufgrund des Feiertags am Donnerstag, 13. Mai 2021 (Christi Himmelfahrt)

AUSGABE:  Mittwoch, 12. Mai 2021 
REDAKTIONSSCHLUSS:  Freitag, 07. Mai 2021, 12:00 Uhr

Wir bitten um Beachtung.

Seit 29. April 2021 ist das dm-Schnelltestzentrum in Schliengen eröffnet. 
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Schliengener Weingüter 
erfolgreich beim Focus Weintest 

Große Erfolge feierten die Schliengener 
Weingüter Thomas Harteneck und Blanken-
horn: Sie erreichten hervorragende Ergeb-
nisse im Finale des bundesweiten Weintests, 
den das Nachrichtenmagazin Focus ge-
meinsam mit dem Deutschen Weininstitut 
bereits zum zehnten Mal ausgeschrieben 
hatte. 
Der „Crémant Brut Nature 2014” aus dem De-
meter-Weingut Thomas Harteneck erzielte 
den dritten Preis unter den deutschen Win-
zersekten in einem hochkarätig besetzten 
Feld. „Sein 60 Monate langes Hefelager und 
der Verzicht auf den Zusatz von Dosage und 
Sulfi ten machen ihn zu einem lebendigen 
und vielschichtigen Erlebnis aus biodyna-
mischer traditioneller Herstellung im Mark-
gräfl erland,“ erklärt Thomas Harteneck den 
Erfolg seines Crémants. Viel Lob gab es von 
der Jury für die Tiefe und Finesse der hand-
werklich sorgfältig gearbeiteten Finalisten. 
Die deutschen Winzersekte hätten sich zu 
Recht ihren Platz auf den Weinkarten der 
Spitzenrestaurants erobert. 
Der „Postillon 2018“ aus dem Weingut 
Blankenhorn, eine Cuvée aus Cabernet 

Sauvignon und Merlot, erzielte einen Platz 
innerhalb der Top Ten in der Kategorie Rot-
weincuvée. Die Jury prognostizierte der 
deutschen Rotweincuvée eine große Zu-
kunft: „Deutsche Cuvées können bereits 
jetzt mit den französischen mithalten!“ 
Nicht zuletzt die Klimaveränderung trage 
dazu bei, dass die kräftigen internationalen 
Sorten wie Merlot, Cabernet Sauvignon und 
Cabernet Franc hierzulande vorzüglich ge-
diehen. 
Im Jubiläumsjahr 2020/21 war der Focus 
Weintest in den fünf Kategorien Riesling, 
Weißburgunder, Spätburgunder, Rotwein-
cuvée und Winzersekt ausgeschrieben wor-
den. Insgesamt 700 Weingüter aus allen 
Weinbauregionen Deutschlands hatten ihre 
Erzeugnisse eingesandt. Die 58köpfi ge Jury, 
bestehend aus Experten der Weinbranche 
und der Spitzengastronomie, verkostete die 
verdeckten Proben zunächst noch analog 
und auf Abstand. Das Finale fand schließlich 
per Videokonferenz mit der zugeschalteten 
Bundesministerin Julia Klöckner statt. Die 
virtuelle Preisverleihung im Europapark Rust 
wurde im Internet live übertragen. 
  
Auch die Gemeinde beglückwünscht die 
beiden Betriebe zu ihren Erfolgen recht 
herzlich ! 
 
 
  
Austausch 
der Hauptwasserzähler 
Die Gemeinde Schliengen ist verpfl ichtet, 
die Wasserzähler nach Ablauf der Eichzeit 
auszutauschen. Die gesetzliche Eichfrist be-
trägt derzeit 6 Jahre. 
Alle Wasserzähler, bei denen die gesetzliche 

Eichzeit abgelaufen ist, werden im Laufe die-
ses Jahres ausgetauscht. 
Wir bitten Sie, dem Wassermeister der Ge-
meinde Schliengen, Herrn Thomas Doma-
gala, entsprechenden Zutritt zu gewähren. 
Sollten Sie aufgrund der derzeitigen Situa-
tion den Austausch momentan nicht wün-
schen oder möchten Sie einen Termin ver-
einbaren, dann können Sie sich gerne direkt 
mit Herrn Domagala unter Tel. 0172 8434 
765 in Verbindung setzen. 
  
Bürgermeisteramt Schliengen 
 
 
  

Entsorgung von Pferdeäpfeln 
auf öff entlichen Straßen 
und Wegen 
Immer wieder wird dem Ordnungsamt be-
kannt, dass die Hinterlassenschaften von 
Pferden von den Reitern nicht beachtet und 
nicht ordnungsgemäß entfernt werden. 
Spätestens nach dem Ritt sind die Pferdeäp-
fel einzusammeln. Diese Verpfl ichtung  er-
gibt sich aus § 32 Straßenverkehrsordnung 
und § 14 unserer Polizeiverordnung. 
  
Die Reiter und Pferdebesitzer werden ge-
beten, die Verschmutzungen auf Straßen in 
der Ortslage und insbesondere auf den ge-
teerten Wirtschaftswegen in Ortsnähe, die ja 
auch von Spaziergängern, Freizeitsportlern, 
Radfahrern genutzt werden, umgehend zu 
beseitigen. Tierkot ist „Abfall“ und hat auf öf-
fentlichen Straßen nichts zu suchen. 
  
Im Voraus vielen Dank für die Beachtung. 
  
Bürgermeisteramt Schliengen 

AKTUELLES • WISSENSWERTES • INFOS AUS DER GEMEINDE! 

ALLGEMEINES

 

 

Liebe Baden-Württemberger*innen, 
Mindchangers ist das neue Projekt der Stif-
tung Entwicklungs-Zusammenarbeit Ba-
den-Württemberg (SEZ) und des Staatsmi-
nisteriums Baden-Württemberg und wird 
fi nanziert aus Mitteln der Europäischen Union. 

Als Vertretung für BW sind wir Teil eines in-
ternationalen Teams und zusammen mit 
fünf anderen europäischen Regionen möch-
ten wir junges Engagement fördern und uns 
gemeinsam mit Euch unseren aktuellen Her-
ausforderungen stellen. 

-   Ihr engagiert Euch für Klimagerechtig-
keit, den Abbau von kolonialen Struk-
turen und/oder kämpft für mehr Diver-
sität in unserer Gesellschaft? 

-   Eure Organisation hat vielleicht schon 
spannende Projektideen und Ihr inter-
essiert Euch für eine Förderung? 

-   Ihr wollt etwas bewegen und setzt 
Euch auch auf Social Media für mehr 
Gerechtigkeit ein oder habt Lust jetzt 
damit zu starten? 

Dann seid genau Ihr Mindchangers! 

Wir laden Euch herzlich ein, eine unserer 
Auftaktveranstaltungen zu besuchen, Eure 
Fragen mitzubringen und Teil der Mindch-
angers-Kampagne zu werden. Ihr habt die 
Wahl zwischen 3 Terminen: 

Dienstag, 04. Mai 17-19 Uhr in Kooperation 
mit dem Landesjugendring Baden-Würt-
temberg 
Donnerstag, 06. Mai 18-20 Uhr in Koopera-
tion mit dem Interkulturellen Promotor*in-
nen-Programm 
Montag, 10. Mai 14-16 Uhr in Kooperati-
on mit den Nachhaltigkeitswochen Ba-
den-Württemberg 

Meldet Euch an unter www.sez.de/mind-
changers!  Hier fi ndet Ihr auch weitere In-
formationen. 
Ihr könnt an keinem der 3 Termine und 
möchtet trotzdem über Mindchangers infor-
miert bleiben? Schreibt Margaux eine Mail 
an savin@sez.de; wir nehmen Euch gerne in 
unseren Verteiler auf. 
Wir freuen uns auf Euch! 

Euer Mindchangers-Team BW 
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Rechtliche Betreuer:innen 
werden - Kompaktes und 
fundiertes Wissen erwerben  
Weiterbildungsstart am 22. Juni 2021 
Immer mehr Menschen können Ihre Ange-
legenheiten nicht mehr alleine Regeln, Sie 
brauchen Unterstützung in der Gesund-
heitsfürsorge, Ihrer Wohnsituation, Vermö-
gensangelegenheiten uvm. Diese Unter-
stützung leisten rechtliche Betreuer. 70 % 
davon ehrenamtlich! Es werden immer wie-
der Menschen gesucht, die ihre Lebenser-
fahrung in diese Tätigkeit einbringen. 

Zugleich braucht es auch fundiertes Wissen. 
Dieses vermittelt die Seniorenakademie 
Hochrhein-Wiesental e.V. in Kooperation 
mit dem SKM – Verein für soziale Dienste 
im Landkreis Lörrach. Die Weiterbildung 
umfasst 23 UE und gibt an 4 Tagen einen 
kompakten Überblick über die verschiede-
nen Aspekte einer rechtlichen Betreuung. 
Dazu gehört der Aufgabenkreis der rechtli-
chen Betreuer/innen, genauso wie die Zu-
sammenarbeit mit dem Betreuungsgericht. 
Auch das Thema Vorsorgevollmacht und Pa-
tientenverfügung wird behandelt. 
Am Dienstag, 22.6.2021, startet die Wei-
terbildung, wenn möglich vor Ort. Weitere 
Informationen unter www.seniorenakade-
mie-hw.de  oder 07625-9188370 

Ergebnisse zum Jahresprojekt „Nachhaltige Rind-fl eischproduktion“
LEV Lörrach bringt lokale Beispiele in europäische Arbeitsgruppe ein 
Bericht ab sofort online abrufbar 
Seit einem Jahr ist der Landschaftserhal-
tungsverbands Landkreis Lörrach e.V. (LEV), 
vertreten durch Simona Moosmann, Ge-
schäftsführerin des LEV und Nebenerwerbs-
landwirtin, in einer europaweiten Arbeits-
gruppe mit 20 Experten aus 15 Ländern zum 
Thema nachhaltige Rindfl eischproduktion 
aktiv. Der entsprechende (englischsprachi-
ge) Abschlussbericht der Arbeitsgruppe ist 
nun online verfügbar. Die Ausarbeitungen 
sollen als Grundlage für weitergehende For-
schungs- und Projektanträge dienen, für die 
im Bericht Vorschläge benannt sind. 
Ziel der internationalen Arbeitsgruppe war 
es, Visionen für Europa zu entwickeln, wie 
nachhaltig produziertes Rindfl eisch vom Ni-
schen-Lebensmittel zum Standard-Produkt 
werden kann. So diskutierten und entwi-
ckelten Landwirte, Wissenschaftler und Mit-
arbeiter von Nichtregierungsorganisationen 
entsprechende Ideen. Es wurden Herausfor-
derungen, Best-Practice-Beispiele und For-
schungs- und Innovationsbedarfe bearbei-
tet, auf Grund von Covid 19 aus-schließlich 
online. Initiiert und begleitet wurde der Pro-
zess durch die europäische Agrar-Innovati-
onsplattform der EU Kommission. 
Ein sehr dringliches Thema über alle Lan-
desgrenzen hinweg ist die Schlachtung: In 
ganz Europa befürchten die Experten einen 
weiteren Rückgang dezentraler Schlacht-
möglichkeiten. Vor allem für kleine landwirt-
schaftliche Betriebe wird es dadurch immer 
schwieriger, tiergerecht und kostengünstig 
zu schlachten. Im Abschlussbericht ist ne-

ben anderen Beispielen daher auch die Ini-
tiative „Schlachtung mit Achtung“ aus dem 
Landkreis Lörrach genannt. Sie dient als in-
ternationales Vorzeigeprojekt. 
Ein großes europäisches Problem ist die 
fehlende gesellschaftliche Anerkennung 
für die vielen positiven Nebeneff ekte einer 
nachhaltigen Rindfl eischproduktion. Dazu 
gehört der erhebliche Beitrag zum Erhalt 
der Biodiversität, zum Tierwohl, zum Land-
schaftsbild, zum Klimaschutz und vielem 
mehr. Aus diesem Grund beschäftigte sich 
die Gruppe auch intensiv mit der Produkt-
kettenentwicklung und Vermarktung. Die 
Erzeugergemeinschaft „Bio Weiderind“ aus 
dem Südschwarzwald dient hier als Best-
Practice-Beispiel aus der Region. Alle Ex-
perten waren sich einig: Eine ökologisch 
sinnvolle und tiergerechte Rindfl eischpro-
duktion muss durch die Konsumenten ge-
würdigt werden und für die landwirtschaftli-
chen Betriebe auch ökonomisch nachhaltig 
sein. International beschäftigen sich viele 
Initiativen mit Aufklärungskampagnen für 
einen bewussteren Fleischkonsum mit der 
klaren Botschaft „Weniger Masse – mehr 
Qualität“. 
Ein kontroverses Thema war die große Ab-
hängigkeit der produzierenden Betriebe 
von öff entlichen Fördergeldern. Neben der 
Unterstützung durch Subventionen müssen 
nachhaltig agierende Betriebe wieder einen 
höheren Anteil ihres Einkommens aus dem 
Verkauf der hochwertigen Produkte gene-
rieren können. Auch das gelingt nur durch 

eine gesteigerte Wertschätzung der Produk-
te bei den Konsumenten. Dazu wurden die 
Schwerpunktthemen Kommunikation mit 
den Konsumenten sowie Zertifi kate und 
Marken bearbeitet. Die Experten hoben da-
bei besonders die Gefahr von irreführender 
Werbung und die Schwierigkeit der eindeu-
tig erkennbaren Abgrenzung zu wirklich 
nachhaltigen Rindfl eischprodukten hervor. 
Aus der Arbeitsgruppe heraus bildete sich 
außerdem ein globaler Zusammenschluss, 
die „Global Grassfed Alliance“. Diese Grup-
pe tauscht sich regelmäßig in informellem 
Rahmen zu einer Fleischproduktion auf Ba-
sis von Gras- und Heufütterung mit Weide-
gang aus. Simona Moosmann resümiert: „Im 
Ergebnis zeigt sich unter anderem, dass es 
europaweit mehr Ähnlichkeiten als Unter-
schiede bei den Herausforderungen auf die-
sem Weg gibt. Und das Engagement in all 
diesen Bereichen zeigt: Es geht weiter! Wir 
können auch international viel voneinander 
lernen und uns gegenseitig in dem Anliegen 
unterstützen, mehr nachhaltig produziertes 
Rindfl eisch auf die europäischen Teller zu 
bringen.“ 
Der Abschlussbericht der internationalen 
Arbeitsgruppe zur Entwicklung und Stär-
kung nachhaltiger Rindfl eischproduktion 
in Europa ist verfügbar unter: https://ec.eu-
ropa.eu/eip/agricul-ture/en/publications/
eip-agri-focus-group-sustainable-beef-fi-
nal-report 

Blaues Kreuz Lörrach 
Beratung und Selbsthilfegruppen für 
Menschen mit Alkoholproblemen und 
deren Angehörige, besonderer Schwer-
punkt: Sucht im Alter - Suchtproblematik 
bei der Generation 60+.   
Pestalozzistr. 11, 79540 Lörrach-Stetten 

Weitere Informationen auch unter: www.
blaues kreuzloerrach.de. Anmeldung 
über Tel. 07621 / 44612 oder regiops-
bloe@web.de 

UMWELT
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Deutsches Rotes Kreuz

Fit in den Sommer: 

Mit dem Roten Kreuz in Bewe-
gung bleiben 
DRK-Onlinegymnastik-Gruppen 
haben noch freie Plätze 
Die beiden Onlinegymnastik-Gruppen des 
DRK-Kreisverbandes Müllheim e.V. haben 
noch freie Plätze. Neue Teilnehmerinnen 
und Teilnehmer sind herzlich willkommen. 
Die Gymnastikangebote mit den beiden 

Übungsleiterinnen Lucia Hagen und Carolin 
Mäder fi nden immer montags von 14.30 bis 
15.30 Uhr, sowie dienstags von 10 bis 11 Uhr 
statt. Sie sind speziell auf die Bedürfnisse 
der Generation 70plus zugeschnitten und 
bieten die Möglichkeit sich entsprechend 
für das Alter fi t zu halten. Dafür werden 
Übungen zu den Bereichen Mobilität, Kraft, 
Ausdauer, Gleichgewicht und Entspannung 
angeboten. Durch die Online-Plattform ist 
es möglich, dass die Kursleiterinnen alle Teil-
nehmer in Echtzeit sehen und gegebenen-
falls Hilfestellungen geben können. Den Teil-
nehmern ermöglichen die beiden Gruppen 
in Zeiten der immer noch geltenden Kon-
taktbeschränkungen sich trotzdem online 
zu begegnen. Um an den Online-Gymnas-

tikgruppen teilnehmen zu können, benötigt 
man einen Internetzugang mit E-Mail-Ad-
resse und einen Laptop oder ein Tablet 
bzw. Smartphone mit Kamera. Per E-Mail 
bekommt man dann nach der Anmeldung 
einen Link zugesandt über den man dann 
an dem Kurs teilnehmen kann. Via Maus-
klink öff net dieser dann automatisch die 
Video-Verbindung in einem Browser oder 
in einer App. Das Online-Angebot wird über 
den Corona-Nothilfefonds des Deutschen 
Roten Kreuzes gefördert. Die Anmeldung 
erfolgt über die Servicestelle Seniorenarbeit 
des DRK-Kreisverbandes Müllheim, E-Mail: 
servicestelle@drk-muellheim.de, oder Te-
lefon: 07631/1805-15 (Frank Schamberger, 
Abteilungsleiter Soziale Dienste). 

BEREITSCHAFTSDIENSTE

NOTRUF
Polizei (Überfall, Verkehrsunfall) 110
Feuerwehr 112
Rettungsdienst 112
Ärztlicher Bereitschaftsdienst 116 117
Kinderärztlicher Bereitschaftsdienst 01805 1929 2300
 

APOTHEKE
Bereitschaftsdienst der Apotheken unter 
www.aponet.de

DEUTSCHES ROTES KREUZ
Krankentransport  0761 19222
DRK-Servicezentrale  07631/1805-0
 (rund um die Uhr besetzt)
HausNotruf und Mobilruf, Fahrdienst, Tagespflege,
Senioren- und Bewegungsprogramme

Pflegestützpunkt  
(ehemals i-punkt Fritz-Berger-Stiftung) 
neutrale, kostenfreie Beratung rund um die Themen Alter 
und Pflege, Ansprüche und Möglichkeiten. In den geraden 
Wochen freitags von 9:00 bis 12:00 Uhr in Schliengen im 
Bürger- und Gästehaus, Nidauer Platz 1. Eine vorherige 
Terminvereinbarung ist zwingend notwendig! Tel. 07621 
410-5033 oder info@pflegestuetzpunkt-loerrach.de.

EUTB® - Beratungsstelle für Menschen mit Behinde-
rung der Fritz-Berger-Stiftung: 
unabhängige und kostenfreie Beratung zu allen Fragen, 
die mit den Themen eigene Behinderung oder Behinde-
rung von Angehörigen zu tun haben. 
Beratungen sind telefonisch, per Email, per Video-Chat und 
persönlich in der Beratungsstelle in Lörrach (Chesterplatz 
9)  möglich. Terminvereinbarung unter: Tel. 07621 4105036 
oder 07621 4105037, Email: eutb@fritz-berger-stiftung.de

Kirchliche Sozialstation Südliches Markgräflerland
Papierweg 18, 79400 Kandern, Tel. 07626 91412-0
Wenn Sie pflegerische Hilfe, Beratung oder Ausführungen 
ärztlicher Verordnungen benötigen, erreichen Sie uns täg-
lich von 8:00 – 13:00 Uhr (ansonsten AB).

Ambulanter Dienst Schloss Rheinweiler
Sie brauchen Hilfe bei der Pflege, bei ärztlichen Verordnun-
gen oder Beratung? Infos von 8:00 Uhr bis 13:00 Uhr unter 
Tel. 07635 3136202 (ansonsten Anrufbeantworter). 

Hospizgruppe Kandern Tel. 07626 914120

Caritas
Betreuungsgruppen
für demente Menschen Tel. 07621 927521
Häusl. Betreuungsdienst  
für demente Menschen Tel. 07621 927520

Blinden- und Sehbehindertenverein Südbaden e.V.
Wölflinstr. 13, 79104 Freiburg Tel. 0761 36122
www.bsvsb.org

KURZ & AKTUELL

Online-Weinproben 
Das Weingut Blankenhorn veranstaltet am Mittwoch, 12. Mai 2021, die folgenden Online-Weinproben: 

19:00 - 20:00 Uhr:   Vorstellung der neuen Maison-Weinlinie 
20:00 - 21:30 Uhr:   Jahrgangspräsentation 

Weitere Infos und Anmeldung:  Weingut Blankenhorn, Schliengen, Tel. 82000, www.weingut-blankenhorn.de 

SENIORENKALENDER

WIR GRATULIEREN

Herrn Prof. Dr. Hans Peter Wessel, Schliengen, zum 70. Geburtstag am 11. Mai 2021, 

Frau Renate Ziegler, Schliengen,  zum 70. Geburtstag am 13. Mai 2021, 

Herrn  Aldo Gorreta, Schliengen,  zum 75. Geburtstag am 15. Mai 2021. 

Die Gemeinde gratuliert auch allen Jubilaren, die namentlich nicht genannt werden 
möchten, recht herzlich und wünscht Ihnen alles Gute, vor allem aber Gesundheit. 

Glückwünsche zur Goldenen Hochzeit 
Am 14. Mai 2021 können Monika und Walter  
Dimitrijevic  aus Schliengen das Fest der Gol-
denen Hochzeit  feiern. 
Wir gratulieren dem Jubelpaar recht herzlich 
und wünschen alles Gute, Gesundheit und 
weiterhin eine schöne gemeinsame Zeit. 
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Katholische Seelsorgeeinheit 
Schliengen  
Freiburger Str. 4, Schliengen,
Tel. 07635 / 8244780 

Bürozeiten: Mittwoch und Freitag: 10-12 Uhr, Dienstag 16 bis 18 Uhr 

Geplante Gottesdienste: Damit alle vorgeschriebenen Corona-Maß-
nahmen eingehalten werden, braucht es viele Menschen: Die Mes-
nerinnen säubern immer vor und nach dem Gottesdienst die Bän-
ke. Die Ordner achten darauf, dass die Kontaktdaten angegeben 
werden, FFP2- oder medizinischer Mund-Nasen-Schutz getragen 
wird, Desinfektion der Hände beim Betreten der Kirche und der Min-
dest-Abstand, die Sitzordnung und die Laufrichtung eingehalten 
werden. Bei Erkältungssymptonen wird eine Teilnahme nicht gestat-
tet 

Übergangslösung für das Pfarrblatt: 
14-tägige Gottesdienstmitteilungen liegen in den Kirchen aus. 
  
06. Mai Donnerstag der fünften Osterwoche 
Liel 18:00 Uhr Rosenkranz 
 18:30 Uhr Hl. Messe 
Bamlach 18.30 Uhr Gebetstag für geistliche Berufe 
  
08. Mai Samstag der fünften Osterwoche 
Bad Bellingen 18:30 Uhr Vorabendmesse vom Sonntag 
  
09. Mai Sechster Sonntag der Osterzeit 
 Kollekte für den Ökumenischen Kirchentag 
Liel 09:00 Uhr Hl. Messe 
Bamlach 18:30 Uhr Maiandacht  
  
11. Mai Dienstag der sechsten Osterwoche 
Bad Bellingen 17:45 Uhr Rosenkranz 
 18:30 Uhr Andacht mit Eucharistischer Anbetung 
  
13. Mai Do + Christi Himmelfahrt (H) 
Bamlach 09:00 Uhr Hl. Messe 
  
Die Kranken-Hauskommunion ist  Corona-bedingt in den nächs-
ten Monaten nicht möglich: in speziellen Fällen, wie z.B. für Schwer-
kranke und Sterbende,bitten wir sich im Pfarrbüro, Tel. 8244780, 
zu melden. 
  
Das Pfarrbüro Schliengen bleibt für den Pulblikumsverkehr vorerst 
geschlossen! 
Telefonisch und per Email sind wir weiterhin für Sie erreichbar: Tel. 
8244780 und Kath.Pfarrarmt@se-schliengen.de Bitte sprechen Sie – 
falls niemand zu erreichen ist – auf den Telefonanrufbeantworter. Er 
wird täglich abgehört. 
  
Maiandacht der KFD Schliengen-Mauchen: 
Am Sonntag, 30. Mai 2021, fi ndet in der St. Leodegar-Kirche in Schli-

engen die Maiandacht der KFD statt. Eine Anmeldung ist dringend 
erforderlich: Tel. 2764. Außerdem Masenk- und Abstandpfl icht. 
  
Kath. BüchereiSchliengen: geschlossen 
 
 
 
Evang. Kirchengemeinde Schliengen
Wochenspruch 
Gelobt sei Gott, der mein Gebet nicht verwirft 
noch seine Güte von mir wendet. (Ps 66,20) 
  
Sonntag, den 09.05.2021 5. Sonntag nach Ostern (Rogate) 
09.00 Uhr Gottesdienst in der Kreuzkirche in Auggen 
10.15 Uhr Gottesdienst in der Prälat-Hebel-Kirche in Schliengen 
  
Wir bitten Sie, um das Tragen einer medizinischen Maske und um 
Einhaltung der gesetzlich vorgeschriebenen Hygienevorschriften. 
  
Aufgrund der steigenden Infektionszahlen kann es möglich 
sein, dass wir geplante Gottesdienste kurzfristig absagen müs-
sen. Hierzu beachten Sie bitte die Informationen in der aktuel-
len Tagespresse oder auf unserer Homepage (https://www.ekbh.
de/gemeinden/auggen-schliengen). 
  
Wir bitten um Ihr Verständnis. 
Ihr Pfarrer Schulze-Wegener 
 
 

 

Evang. Kirchengemeinde
Eggenertal-Feldberg

Unsere Homepage: www.kirchehochdrei.de 
  
Liebe Mitglieder unserer Gemeinde, liebe BesucherInnen unserer 
Gottesdienste, 
Zu unseren nächsten Gottesdiensten im Freien laden wir herzlich 
ein: 
Sonntag, den 9.Mai in Obereggenen, auf dem Kirchplatz um 10 Uhr. 
Donnerstag, den 13. Mai (Himmelfahrt) in Feldberg auf dem Stalten 
um 10 Uhr. 
Die Gottesdienste fi nden bei jedem Wetter statt und werden im 
Stehen abgehalten. Bitte bringen Sie eine Maske mit und, falls ge-
wünscht, eine Sitzgelegenheit. Dauer des Gottesdienstes ca. 30 Mi-
nuten. 

Wir freuen uns auf Sie! 
Aktuelle Informationen fi nden Sie auch auf unserer Homepage 
www.kirchehochdrei.de 
Pfarrer Ralf Otterbach (07635 – 409) 

Bürozeiten: 
Montag 9.00 – 12.00 Uhr 
Dienstag 9.00 – 12.00 Uhr 
 14.00 – 16.00 Uhr 
Donnerstag 9.00 – 12.00 Uhr 
 14.00 – 18.00 Uhr 
Freitag 9.00 – 12.00 Uhr 

Online: Englisch - Grundstufe A1 
Für Teilnehmer*innen mit geringen

Vorkenntnissen 
dienstags, ab 04.05.21, 
17:00 - 18:30 Uhr, 7x 
Online, bequem bei Ihnen Zuhause 
  
Online: Englisch Intensives 
Sprachtraining - Mittelstufe B1 
Für Teilnehmer*innen mit 
guten Vorkenntnissen 
donnerstags, ab 06.05.21, 

KIRCHLICHE NACHRICHTEN

AUS DEN SCHULEN

Volkshochschule Markgräflerland/
Jugendkunstschule Markgräflerland
Gerbergasse 8, 79379 Müllheim, 
Tel. 07631/16686, Fax 07631/16499
E-Mail: info@vhs-markgraeflerland.de, 
Internet: www.vhs-markgraeflerland.de
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19:30 - 21:00 Uhr, 7x 
Online, bequem bei Ihnen Zuhause 
  
Online: Kurzzeit-Kur mit 
basischer Ernährung 
Eine Kurzzeit-Kur fördert die Entsäuerung 
und die Mineralisierung des Organismus, 
der Normalisierung des Stoff wechsels und 
das Erreichen des persönlichen Wunschge-
wischtes. 
Sie erhalten Rezepte, sowie viele praktische 
Tipps für die Umsetzung. 

Dienstag, 18.05.21, 18:00 - 20:00 Uhr 
Freitag, 21.05.21, 18:00 - 19:00 Uhr 
Dienstag, 25.05.21, 18:00 - 19:30 Uhr 
Online, bequem bei Ihnen Zuhause 
  
Online: Telemedizin: 
Fernbetreuung und Fernüberwachung 
Benjamin Finger, Leiter Telemedizin 
Robert-Bosch-Krankenhaus Stuttgart 
Dienstag, 18.05.21, 18:00 - 19:00 Uhr 
Online - bequem von überall aus,
 Gebührenfrei! 

vhs.wissen: Regieren in unsicheren 
Zeiten: Was kommt nach Merkel? 
Livestream 
Dienstag, 25.05.21, 19:30 - 21:00 Uhr 
Müllheim, Online - bequem von überall aus 
10,00 EUR einmalig für das gesamte Vortrag-
sangebot von vhs.wissen. 
  
Weitere Infos fi nden Sie auf unserer 
Homepage. 

 

Lebensmittel genießen 
statt wegwerfen 
Neue Internetseite der Verbraucherzent-
ralen gibt Tipps 
Ein neues Informationsangebot der Ver-
braucherzentralen geht pünktlich zum Tag 
der Lebensmittelverschwendung am 2. Mai 
online. Unter dem Motto „Genießen statt 
wegwerfen“ fi nden Verbraucherinnen und 
Verbraucher auf der Website www.verbrau-
cherzentrale.de/geniessen-statt-wegwer-
fen Wissenswertes, Tipps und Tricks zum 
nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln. 

Am 2. Mai ist Tag der Lebensmittelver-
schwendung: Alle Lebensmittel, die bis zu 
diesem Tag produziert wurden, landen rein 
rechnerisch im Müll. Über die gesamte Le-
bensmittelversorgungskette vom Acker bis 
zum Privathaushalt entstehen in Deutsch-
land jedes Jahr rund 12 Millionen Tonnen 
Lebensmittelabfälle. Um Ressourcen zu 
schonen, wird es immer wichtiger, diese 
Abfälle zu verringern. Aus diesem Grund 
starten die Verbraucherzentralen ein neu-
es Online-Informationsangebot, das aller-
lei Wissenswertes für eine wertschätzende 
Behandlung von Lebensmitteln bereitstellt. 
„Bewusst einkaufen, Werbeversprechen kri-
tisch hinterfragen und Lebensmittel richtig 
lagern kann dazu beitragen, Abfälle deut-
lich zu reduzieren“, sagt Vanessa Holste, Er-
nährungsexpertin der Verbraucherzentrale 
Baden-Württemberg. 

fi t für nachhaltigen umgang 
mit Lebensmitteln 
Interessierte können sich über die Gründe 
für Lebensmittelabfälle entlang der Wert-
schöpfungskette informieren und erhalten 
Tipps zur Resteverwertung. Eltern und Lehr-
kräfte fi nden zudem Hilfestellungen, um Kin-
der und Jugendliche für den nachhaltigen 
Umgang mit Lebensmitteln fi t zu machen. 
„Wer sich durch die Seiten klickt, erfährt viel 
über Hintergründe und kann spielerisch das 
eigene Wissen testen. Auch Fragen, wie etwa 
nach dem Unterschied zwischen Mindest-

haltbarkeitsdatum und Verbrauchsdatum, 
werden geklärt“, so Holste. 

Das Online-Informationsangebot der Ver-
braucherzentralen wird mit Mitteln des 
Bundesministeriums für Ernährung und 
Landwirtschaft fi nanziert. 

Online-Vortrag im Mai 
Die Verbraucherzentrale Baden-Württem-
berg bietet passend zum Thema Lebensmit-
telverschwendung am Mittwoch, 26. Mai 
2021 das Online-Seminar „Genießen statt 
Verschwenden“ an. Das Seminar beginnt 
um 18:00 Uhr und dauert etwa eine Stun-
de. Anmeldung unter: https://www.edu-
dip.com/de/webinar/geniessen-statt-ver-
schwenden/1234250 
 
  
Den Standby-Modus vermeiden 
Kaff ee machen, Musik hören, Fernseher 
einschalten - und das ganz einfach per 
Knopfdruck: Der Standby-Modus macht 
es möglich! Gerade im Bereich der Unter-
haltungselektronik wird enorm viel Strom 
verbraucht. Den Verbrauch erkennt man an 
dem roten Lämpchen am Gerät, das auch 
dann leuchtet, wenn das Elektrogerät mit-
tels Fernbedienung ausgeschaltet wurde. 
D.h. hier fi ndet ein permanenter Energie-
verbrauch seitens vieler Geräte statt, weil 
diese nie komplett von Stromnetz genom-
men werden. 

Viele Haushaltsgeräte wie Waschmaschi-
nen, Backöfen und Geschirrspüler verfü-
gen über einen „Schein-Aus“-Schalter und 
verbrauchen dennoch Strom. Auch das 
Ladegerät Deines Smartphones oder das 
Netzteil zum Aufl aden von Laptops ziehen 
Strom, wenn sie ohne Ladetätigkeit mit 
der Steckdose verbunden bleiben. Um die 
Stromkosten zu reduzieren, sollte man den 
Stecker ziehen oder die Geräte an abschalt-
bare Steckdosenleisten anschließen. Mit ei-
nem KIick kann man die Geräte ausschalten 
und rund 100 Euro jährlich bei einer vier-
köpfi gen Familie einsparen. 

Zu den größten Stromverbrauchern im 
Standby-Modus gehören: Fernsehgeräte, 
PC und Monitore, Geschirrspüler, Receiver, 
Stereo-Anlagen, Spielkonsolen, die Wasch-
maschine und die Trockner. 

Das Ziel sollte es sein für eine ausgegliche-
ne Energiebilanz zu sorgen und unnötige 
Stromverbräuche zu vermeiden. Fazit: Nicht 
benutzte Geräte sollte man vom Stromnetz 
trennen und bei längerer Abwesenheit und 
während des Urlaubs den Stecker oder da-
für abschaltbare Mehrfach- oder Funksteck-
dosen nutzen. Das Smartphone benötigt 
auch im ungenutzten Zustand Energie. 
Somit sollte man WLAN, Bluetooth und Or-
tungsdienste nur dann einschalten, wenn 
man sie tatsächlich benötigt. Sobald der 
Akku voll ist sollte das Netzteil vom Smart-
phone oder Laptop getrennt werden. Das 
Vorprogrammieren mittels Timer-Optionen 
bei Geschirrspülern und Waschmaschinen 
sollte man vermeiden. Alte Elektrogeräte 
mit einem hohen Standby-Verbrauch sollte 
man gegen energieeffi  zientere Geräte aus-
tauschen und beim Neukauf darauf achten, 
dass sich die Geräte möglichst vollständig 
vom Stromnetz trennen lassen. 

Wenn man sich nicht sicher ist, wie es mit 
dem Stromverbrauch - verursacht durch 
den Stand-by-Modus - im eigenen Haushalt 
bestellt ist, kann man als Kunde am Stand-
ort Freiburg bei badenova kostenlos ein 
Strommessgerät ausleihen. Weitere Tipps 
und Informationen erhält man bei den 
Energieagenturen sowie auch bei anderen 
örtlichen Energiedienstleistern oder bei ba-
denova. 

 

 

Rückenwind“ – ein Seminar 
für Eltern und Großeltern und 
andere Bezugspersonen von 
Kindern mit Zöliakie 
Am Freitag, 18. Juni 2021, 19:30 – 22:00 
Uhr,  Online-Seminar über Zoom 
Kosten:   keine, die Firma Fria GmbH fi nan-
ziert das Seminar. Referentin: Ute Hama-
cher-Reichenberger, M.A., Dipl. Sozialpäda-
gogin 

Im Alltag ist das Leben mit allen Facetten 

INFORMATIONEN ZUM ALLTAG
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der Zöliakie und möglicherweise auch 
weiteren Unverträglichkeiten nicht ein-
fach. Wie kann die glutenfreie Ernährung 
auch außer Haus sicher funktionieren? Was 
tun, wenn das Zöliakiekind Ausgrenzung 
erfährt? Welche Möglichkeiten gibt es, mit 
eigenen Unsicherheiten umzugehen? Viele 
alltagspraktische, aber auch emotionale Fra-
gen begegnen uns als Bezugspersonen. 

Im Seminar erwartet Sie ein kurzer Impuls-
vortrag und im Anschluss starten wir in eine 
moderierte Expertenrunde. 

Die Referentin arbeitet als Zöliakie-Expertin 
für Fria. Das ist eine schwedische glutenfreie 
Bäckerei (https://friaglutenfree.com/de/). 
Selbst von Geburt an von Zöliakie betroff en, 
kennt sie die Herausforderungen der gluten-
freien Ernährung und des Umgangs mit der 
Autoimmunerkrankung Zöliakie im Detail. 

Anmeldung formlos per Mail an gluten-
frei-waldshut@kp-dzg-online.de. Sie erhal-
ten eine Bestätigungsmail mit dem Link zur 
Veranstaltung. Bitte beachten Sie den An-
meldeschluss: 18.05.2021

   

IKS Institut für Bildung und 
Management, Zell i. W 
Start der Weiterbildung 
Sozialfachwirt  am 11.Juni 2021
Unterstützung für alle die im Sozial- 
und Gesundheitswesen führen 
oder organisieren 
Der gewachsene Anspruch an Führungskräf-
te in sozialen Einrichtungen fordert umfang-
reicheres Knowhow. Die Weiterbildung Sozi-
alfachwirt*in im IKS Institut für Bildung und 
Management ist ein seit nunmehr über 20 
Jahren bewährtes und mit 16 Wochenenden 
(Freitagnachmittag und Samstag ganztägig) 
zeitlich überschaubares Angebot dazu. Ziel-
gruppe sind im Gesundheits- oder Sozialwe-
sen Tätige u.a. pädagogische Fachkräfte in 
Kitas und Schulbetreuung, Pfl egekräfte oder 
Arzthelferinnen. Start der Weiterbildung ist 
Freitag, der 11.6.2021. Sollte ein Zusammen-
kommen vor Ort noch nicht möglich sein, 
startet die Weiterbildung zunächst online. 
Auch die Nutzung dieser Medien für Teams 
und andere Kontakte gehört aktuell zu den 
zu erwerbenden und notwendigen Kompe-
tenzen einer Leitungskraft. 

Weitere Informationen und umfangreiches 
Infomaterial: IKS Institut für Bildung und Ma-
nagement, Zell i. W., Constanze-Weber-Gas-
se 1. Tel. 07625/918837-0, www.iks-zell.de, 
info@iks-zell.de.   

IHK-Zertifi katslehrgang 
Professionelles 
Offi  ce-Management  
Für die Bereiche Sekretariat, Assistenz, Sach-
bearbeitung, Berufsanfänger/innen und 
Wiedereinsteiger/innen. Noch freie Plätze, 
Anmeldeschuss ist am 20. Mai 2021. 
Im modernen Sekretariat benötigen Sie über 
das reine EDV-Wissen hinaus ein profundes 
Hintergrundwissen über alle Abläufe, die 
in einem Büroalltag anfallen. Um diesen 
Anforderungen gewachsen zu sein, bietet 
die Industrie- und Handelskammer Hochr-
hein-Bodensee (IHK) einen praxisorientier-
ten Lehrgang an. Sie lernen nicht nur Ihre 
Büroaufgaben und Ihre Zeit erfolgreich zu 
organisieren, sondern erfahren auch, wie Sie 
sich Informationen beschaff en, verarbeiten, 
präsentieren und ordnen sowie alles We-
sentliche zum Thema Personalverwaltung. 
Darüber hinaus erhalten Sie einen Überblick 
über gängige Hard- und Software und er-
weitern Ihre kommunikativen Kompeten-
zen. Der IHK-Zertifi katslehrgang fi ndet vom 
7. bis 12. Juni 2021 im IHK-Bildungszentrum, 
Hauptstraße 10 in Schopfheim jeweils von 9 
bis 17 Uhr statt. 

Eine Förderung des Zertifi katslehrgangs aus 
Mitteln der EU (ESF) in Höhe von 30 bis 70 
Prozent ist möglich. Nähere Informationen 
und Anmeldung online unter: www.kons-
tanz.ihk.de, Dok.-Nr. 14354275, oder Telefon 
07622 3907-230 

Musikverein 
Schliengen

Einblick in die aktuelle 
Situation des 
Musikvereins Schliengen 
Liebe Mitbürger:innen, 
das vergangene Jahr hat bei uns allen große 
Veränderungen und Einschnitte gebracht, 
so auch beim Musikverein Schliengen.
Unsere beiden letzten Jahreskonzerte, die 
normalerweise im Frühjahr stattfi nden, 
mussten abgesagt werden. Glücklicherwei-
se konnten wir im Sommer 2020 ein Serena-
denkonzert unter freiem Himmel geben, das 
für Konzertstimmung bei Musiker:innen und 
Publikum gesorgt hat.
Das für Herbst 2020 geplante Benefi zkonzert 
des Landespolizeiorchesters Baden-Würt-
temberg musste pandemiebedingt abge-
sagt werden, für dieses Jahr hat der Musik-
verein Schliengen nun den Ausweichtermin 
auf den 27. November angesetzt. 
Leider entfallen für uns auch Veranstaltun-
gen wie die Schliengener Weintage oder der 
Markt landwirtschaftlicher Produkte, zwei 
unserer Haupteinnahmequellen. Doch auch 
hier können wir von Glück sagen, dass wir 
Rücklagen haben, auf die wir für unsere lau-

fenden Kosten zugreifen können. In diesem 
Zusammenhang möchten wir uns auch bei 
allen Fördermitgliedern bedanken, die uns 
mit ihren Beiträgen und Spenden durch die-
se schwierige Zeit tragen. Herzlichen Dank!!! 
Deshalb haben wir uns auch für unsere Förder-
mitglieder, die einen runden Geburtstag fei-
ern, etwas Besonderes einfallen lassen – und 
zwar die Produktion einer CD mit drei Musik-
stücken, die am Geburtstag überreicht wird. 
Wir hoff en sehr, dass wir uns bald wieder bei 
Konzerten und anderen Veranstaltungen 
begegnen können! Bleiben Sie gesund! 
  
Mit musikalischen Grüßen 
Ihr Musikverein Schliengen 1888 e. V. 
 
 

Sportfreunde 
Schliengen

Herzlichen Glückwunsch 
Wir gratulieren unserem Tor-
warttrainer Sven Thoma und 
seine Andrea zur standesamtli-
chen Trauung und wünschen für 
die weitere Zukunft alles Gute, 
Glück und Gesundheit. 

Eure Sportfreunde Schliengen

WOCHE FÜR WOCHE

AKTUELLES, INFORMATIVES,  

WISSENSWERTES  
IN IHREM HEIMATBLATT

AUS DEN VEREINEN

Es ist so absurd ..
Ein Chor, der nicht singt, ein Lied, das nicht klingt

Seit gut einem Jahr ist`s um uns so still,
nicht weil wir nicht wollen, weil der Lockdown es will.

Nicht gemeinsam, jeder einsam, singt zu Hause sich ein.
S`ist deprimierend; muss das wirklich sein??

Nun bleibt uns die Hoff nung – es ist bald vorbei!
Dann treff en wir uns wieder, singen und feiern dabei.

Zu Ende geht auch diese traurige Zeit,
dann sind wir zum Chorgesang sofort wieder bereit.

Und möchten Sie Teil unserer Gemeinschaft sein?
Ganz herzlich laden wir Sie als aktives Mitglied ein.

Oder auch zu unseren Auftritten sind Sie gern gesehn,
Wir freuen uns alle auf ein gesundes Wiedersehn.

Zu unserer aller Freude und Zusammenhalt –
Hoff entlich kommt das recht bald. 

Für den Chor Frohsinn 
von Inge Usenbinz 

Bei Lust auf Chorgesang gerne 
melden bei Christa Iburg 07635-403 
Oder Waltraud Hosslin 07635-1514. 

Ende des redaktionellen Teils
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Die Impfung besonders 
 gefährdeter Menschen ist 
für uns alle der erste Schritt 
in ein Leben ohne Lock-
down. Wenn Sie über 80 
oder pflegebedürftig sind: 
Lassen Sie sich impfen 
und schützen Sie sich vor 
 einer schweren Erkrankung! 
Für alle anderen gilt:  
Unterstützen Sie bitte Ihre 
Angehörigen und infor-
mieren Sie sich frühzeitig. 
corona-schutzimpfung.de

Erna K., Rentnerin, und ihre Schwiegertochter Astrid



Zuverlässige Haushaltshilfe gesucht  
In Bad Bellingen Hertingen für die Hilfe in und Reinigung einer Wohnung

(1-Personen-Haushalt) auf  Dauer gesucht. 
Wöchentlich ca. 2 Stunden. Abrechnung auf  450,- Euro-Basis. 
Kontaktaufnahme bitte über verwaltung.strohmeier@web.de 

Wir suchen berufserfahrene/n  

Mitarbeiter/in 
für Buchhaltung und Schriftverkehr in Teilzeit.

Arbeitszeiten sind flexibel, 2-3 Tage pro Woche.

Telefon 0 76 21 / 5 83 89 09 

Unsere Aufgabe ist es, Menschen in ihrem häuslichen Bereich zu 
pflegen und zu betreuen. Wir erreichen  dies durch individuelle und ganz-
heitliche Pflege, Unterstützung in der Hauswirtschaft und Betreuung. 

Wenn Sie einen familienfreundlichen Arbeitsplatz und eine berufliche
Herausforderung suchen, dann sind Sie bei uns richtig.

Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir zum  
nächstmöglichen Termin ein/e  

Hauswirtschaftliche Fachkraft 
oder 

hauswirtschaftlicher Mitarbeiter/In (m/w/d) 

in Teilzeit (bis 80 %) oder Minijobbasis  

Ein aufgeschlossenes und motiviertes Team freut sich auf Sie. Sie 
dürfen sich von dieser Stelle  auch angesprochen fühlen, wenn Sie  
Wiedereinsteiger/in oder Berufsanfänger/in sind.  Unsere verschiedenen
Arbeitszeitmodelle lassen  sich gut mit Kindern vereinbaren. 
Ihr Aufgabengebiet  umfasst die Hauswirtschaft (Putzen, Waschen, 
Bügeln,  Einkaufen, Kochen) und Betreuung unserer Klienten. Einen
Führerschein der Klasse B setzen wir voraus. 
Es ist uns wichtig, dass sich neue Kollegen/Kolleginnen  von Anfang
an bei uns wohl fühlen; aus diesem Grund  bieten wir Ihnen einen 
unbefristeten Arbeitsvertrag  an und vergüten Ihre Arbeit nach TVöD 
kirchl. Fassung.  

Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung.  Für Ihre Fragen 
steht Ihnen  Frau Schneider und Frau Käfer zur Verfügung.  

Kirchl. Sozialstation Südliches Markgräflerland e.V. 
Papierweg 18, 79400 Kandern, Tel. 0 76 26 / 91 41 212 

www.sozialstation-kandern.de 

Wir erweitern unser Team. 
Dazu suchen wir aktuell Sie - eine belastbare sowie

engagierte Persönlichkeit als MFA. 

Wir sind eine Allgemeinpraxis in Schliengen im schönen Markgräfler-
land - mit dem Tätigkeitsschwerpunkt Biologische Medizin. Im Team
herrscht eine familiäre Atmosphäre. Zeitmanagement, detaillierte 
Planung, Eigeninitiative, selbständiges Arbeiten Flexibilität und Zuver-
lässigkeit werden bei uns großgeschrieben. Wir sind fachlich auf dem 
neuesten Stand.

Sie sind kommunikativ, bereit sich im Team einzubringen und in der
Lage unsere Anforderungen zu bewerkstelligen?  

Fühlen Sie sich angesprochen? Dann senden Sie uns Ihre 
aussagekräftigen Unterlagen per Mail an info@dr-jaitner.de 

Baugrundstück / Baulücke gesucht!
Für unser kleines Fertighaus mit Flachdach, suchen

wir ein Grundstück ab 300 m². Über ein Angebot oder
Hinweis unter kleinhaus1@gmx.net würden

wir uns freuen. 

Ruhige  2-Zi.-Wohnung  
im Grünen in Schliengen 

ca. 90 qm Wfl., frei ab 1.07.21 
Wohnküche, 2 Balkone, Abstellraum, Ankleidebad, Gäste-WC, an NR, 

keine HT, KM 720 Euro + Garage 40 Euro + NK ca. 170,- Euro + 3 MM KT. 
Tel. 07635/1303 

Wir suchen für vorgemerkte Kunden zum Kauf
leerstehende Scheunen/Altbauten/Abbruch-Objekte

im ganzen Markgräflerland.
Anruf genügt - wir kommen sofort!

-  Immobilien IVD
Hauptstr. 27 • 79400 Kandern • Tel. 07626-438

info@seiter-immobilien.de • www.seiter-immobilien.de



S’ 
immer 
dabei!

Blättle ’Blättle Blättle 
Neu: Die Primo-App

Primo-Verlag Anton Stähle GmbH & Co. KG  
Meßkircher Str. 45 · 78333 Stockach · Tel. 077 71 /9317 11
info@primo-stockach.de · www.primo-stockach.de

Ob Leserinnen oder Leser, Vereine,  
Kommunen oder Gewerbetreibende -  
das eBlättle vom PRIMO bietet Vorteile 
für alle, die ihr Blättle immer ganz nah 
bei sich haben wollen!



Fahrschule MayerFahrschule Mayer
AM, A1, A2, A, B, BE, L, T, Mofa

Schliengen - Altinger Str. 21 - Anmeldung Unterricht Montag
und Mittwoch 18.00 Uhr - Tel. 07635/3323 - 0170/3807427

Kandern - Hammersteiner Str. 33 - Anmeldung Unterricht
Dienstag und Donnerstag 18.00 Uhr - Tel. 07626/8537 -

0171/7724865 - www.mayer-fahrschule.de

freundlich    -    zuverlässig    -    fair

Wir bieten Ihnen

Bestell-Abhol-Lieferservice
per Telefon oder unter baechle.raumausstattung@t-online.de

Steppdecken 79,95 € jetzt 68,- €
Hochwertige Spannbetttücher
in allen Größen, in allen Farben ab 26,- €
Kopfkissen 39,95 € jetzt 29,- €

Über 115 Jahre 

Raumausstattung

Bächle
79418 Schliengen, Eisenbahnstraße 11

Telefon 07635/473 • gegenüber Gasthaus Krone

Annahme von Reinigung
Gelbe Säcke können geholt werden

Å

Å

ÅÅ

Gemüse- und Jungpflanzenverkauf
Frisches Gemüse aus eigenem Anbau  
jeden Freitag von 16:00-18:00 Uhr 
Jungpflanzen/Blumen Verkauf 
jeden Samstag im Mai von 10:00-16:00 Uhr in der Gärtnerei 
Donnerstag Wochenmarkt Bad Bellingen 13:30-18:00 Uhr 
Samstag Marktstand in Rheinweiler beim Dosenbach 8:00-12:00 Uhr 

Der Maulwurf
Im Eselgrien 14 • 79588 Kleinkems • gaertnerei@dermaulwurf.biz 

www.dermaulwurf.biz • Öko-Kontrollstellennr. ÖKO-022 



REZEPT-IDEE DER WOCHE ...

LASSEN SIE ES 
SICH SCHMECKEN!
LASSEN SIE ES LASSEN SIE ES 
SICH SCHMECKEN!
LASSEN SIE ES LASSEN SIE ES 
SICH SCHMECKEN!

zutaten 
FÜR 4 PORTIONEN
4 Lachsfi lets à 200 g, aufgetaut 
300 g Rhabarber (heimische Ernte)
1 Bund grüner oder weißer Spargel (aus regio-
nalem Anbau)
Meersalz 
3 EL Olivenöl 
2 EL Agavensirup
1 gr. Knoblauchzehe
1 Zweig Thymian
1 Zweig Oregano
Pfeffer, Salz 
Pfl anzenöl zum Braten 
1 Bio-Zitrone 
1 rote Chili
1/2 Bund Basilikum

Lachsfilet
mit Spargel-Rhabarber-Kräuter-Potpourri

Zubereitung
Rhabarber schä len und in ca. 15 Zentimeter lange Stü cke 
schneiden. Die holzigen Enden des Spargels abschneiden 
und das untere Drittel schälen. Zitrone heiß abwaschen 
und die Schale mit einem Zesteur abnehmen. Chilischote 
entkernen und in feine Ringe schneiden, Knoblauch schä-
len und grob hacken. Thymian und Oregano von ihren kurz 
abgebrausten Zweigen abstreifen und grob hacken. 
Spargel 5 Minuten in Salzwasser kochen und anschließend 
kalt abschrecken. 
Rhabarber und Spargel in eine Aufl aufform geben; Knob-
lauch, Thymian, Oregano, Olivenö l, Agavensirup dazu, mit 
Salz und Pfeffer wü rzen, alles gut vermengen und fü r ca. 
5 Minuten im vorgeheizten Ofen bei 180 °C Umluft garen.
In der Zwischenzeit Lachsfi lets mit Salz und Pfeffer wü rzen 
und in einer vorgeheizten Pfanne ca. ½ Minute pro Seite in 
Ö l bei sehr starker Hitze anbraten. Den Lachs anschließend 
auf den Rhabarber und Spargel legen und weitere 5-7 
Minuten im Ofen lassen.
Danach mit Zitronenzesten und Chiliringen bestreuen. 
Alles nochmals für 2 Minuten in den heißen Ofen.
Aufl aufform aus dem Ofen nehmen, eventuell mit Salz und 
Pfeffer leicht nachwü rzen, gezupftes Basilikum darüber 
verteilen und servieren. 
Dazu passen gekochte junge Kartoffeln aus neuer Ernte.
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Tipps & Tricks
Frischer Rhabarber lässt sich beim Einkauf 

an den festen und knackigen Stangen erkennen, 

außerdem sollten die Enden keine trockenen 

Schnittstellen aufweisen. Am besten schmecken 

junge Stiele: Sie haben noch nicht so viel Säure entwi-

ckelt. Keinen blühenden Rhabarber kaufen, er ist holzig! 

Frische Erdbeeren sollten fest und glänzend sein. Hände 

weg von Früchten, die eher matt und weich wirken. Am 

besten lose Waren aus der Region kaufen, dann kann 

man sich die einzelnen Erdbeeren besser anschauen. - 

Ist der Lachs gar? Da hilft die Drucktest-Formel der 

Küchenchefs: Fühlt sich der Lachs so fest an wie 

die Haut zwischen angelegtem Daumen 

und gestrecktem Zeigefi nger, ist er 

genau richtig. 



Hauswirtschaftliche
Dienste 

- das Geschirrtuch -

Wir wünschen uns: 
Mitarbeiter, die bereit sind 

Verantwortung zu übernehmen, 
die gern eigenständig 

in privaten Haushalten arbeiten, 
reinigen, waschen, bügeln, 

einkaufen und kochen 
für Senioren und Familien. 

Sie sind: 
Hauswirtschafter/in, Hotelfachkraft,

Dorfhelfer/in, Familienpfleger/in. 

Sie sollten einen Führerschein 
besitzen und Freude an der neuen He-

rausforderung haben. 

Interesse?
info@das-geschirrtuch.de

oder 
Hauptstr. 17 in 79400 Kandern 

Telefon 07626 / 977 58 70 
LASSEN SIE ES LASSEN SIE ES 
SICH SCHMECKEN!
LASSEN SIE ES LASSEN SIE ES 
SICH SCHMECKEN!



Wir kaufen Wohnmobile + Wohnwagen 
03944 - 36160 • www.wm-aw.de

Wohnmobilcenter Am Wasserturm e.K. 
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INFOS

aufgrund der aktuellen Situation ist das Rathaus Schliengen weiterhin 
nur für vorab vereinbarte Termine geöff net. 

Bitte melden Sie sich zur Terminabsprache telefonisch oder per Mail bei den 
entsprechenden Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, ein Verzeichnis fi nden 
Sie auf unserer Homepage unter www.schliengen.de

Vielen Dank für Ihr Verständnis und bleiben Sie alle gesund. 

Dr. Christian Renkert 
Bürgermeister 

LIEBE MITBÜRGERINNEN UND MITBÜRGER, 


